LUCIANO ERCOLINO

LE GRADE

FIANO DI AVELLINO DOCG

®

PRODUTOR
LUCIANO ERCOLINO

PAIS
ITALIA

REGIAO
AVELLINO - CAMPANIA

UVAS
FIANO

MATURACAO
O VINHO ESTAGIA POR 3 MESES
EM TANQUES DE ACO INOX

TEOR ALCOOLICO
13,0%

TEMPERATURA DE SERVICO
82C-102C

PREMIOS
Safra 2022: Tre Bicchieri - Gambero Rosso 2024
Safra 2022: 93 pontos - James Suckling 2023

Codigo: 21561
EAN: 8033182900037

PRINCIPAIS AROMAS

PERA
DAMASCO
: CAPIM LIMAO
LE GRADE
FIANO DI AVELLINO
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTTA P
MEL DE ACACIA

Luciano Ercolino, fundador do grupo Vinosia, € sem duvida filho desta terra (Campania), seu avd ja
se dedicava ao vinho desde 1887, desde entao, mais de 135 anos de histdria se passaram e
formaram uma heranca memoravel. A vinicola foi importante no renascimento da viticultura de
Irpinia, que comecou na década de 1980 e que continua até aos dias de hoje, sendo parte
integrante de um movimento pds-guerra que restaurou a dignidade desta parte do sul da Italiae o
prestigio que seus vinhos, sem duvida, merecem.
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APRECIE COM MODERACAO.

HARMONIZAGAO: g

- SUSHIS E SASHIMIS W
- PEIXES E FRUTOS DO MAR

- CARNES BRANCAS

- QUEIOS MACIOS
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