IN SITU
LAGUNA DEL INCA

PRODUTOR
VINA SAN ESTEBAN

PAIS
CHILE
IEI REGIAO
VALLE DE ACONCAGUA

UVAS
40% CABERNET SAUVIGNON,
35% CARMENERE E 25% SYRAH

MATURACAO

O VINHO ESTAGIA POR 14 MESES
EM BARRIS DE CARVALHO FRANCES
E MAIS 6 MESES EM GARRAFA

1) ,
TEOR ALCOOLICO
5 14,0%
= TEMPERATURA DE SERVICO
- 169C-180C

—

Codigo: 552
EAN: 7804368000954

PRINCIPAIS AROMAS

FRUTOS
SILVESTRES

GROSELHAS
NEGRAS

ERVAS
AROMATICAS

ESPECIARIAS

Alinha In Situ produzida pela Vina San Esteban é o resultado da paixao de trés geracoes pelo terroir
do Alto Aconcagua. Fundada por José Vicente e seu filho Horacio, enélogo da Universidade de
Bordeaux, a vinicola tem como objetivo produzir vinhos de alta qualidade. A combinacgao Unica de
solo, luz e dgua que o vale apresenta também desempenha papel importante no sucesso da Vina
San Esteban, o terroir é perfeito para o cultivo das vinhas, produzindo uma grande variedade de

uvas de qualidade.
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HARMONIZACAO:

- CARNES COM MOLHO
- MASSAS

- CORDEIRO

- QUEIJOS MADUROS

APRECIE COM MODERAGAO.
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COR VERMELHO RUBI
COM REFLEXOS VIOLACEOS
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